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Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit 
Catharijnesingel 59, 3511 GG Utrecht 
Postbus 43006, 3540 AA Utrecht 
 

CHRONOLOGISCH OVERZICHT VAN ALLE GEBEURTENISSEN (INSPECTIES EN ANDERE ACTIVITEITEN), CONTACTMOMENTEN 
(IN PERSOON EN TELEFONISCH) EN CORRESPONDENTIE (E-MAIL, FAXEN, BRIEVEN, WAARSCHUWINGEN, BESCHIKKINGEN) 
DIE DE RELATIE VORMEN TUSSEN DE  

NEDERLANDSE VOEDSEL- EN WARENAUTORITEIT EN HET GEÏNSPECTEERDE BEDRIJF 

Dossier van bedrijf (handelsnaam): De Twee Heeren 
Inschrijfnummer Kvk en naam: 67203132 De II Heeren 
Rechtsvorm: Vennootschap Onder Firma 
Naam ondernemer:  
Adres:  
Inspectielocatie Moleneind ZZ 71,9203 ZW Drachten 
@-mail 
internet 

info@grandcafede2heeren.nl 
www.grandcafede2heeren.nl 

Telefoonnummer:  
Tijdvak: Vanaf 17 november 2016 
Bedrijf beschikt over de ruimten:  
Veiligheid: nvt 

 
Dossiereigenaar:  
 
Plattegrond van het bedrijf 
 
 

1e Nazorg 
Datum : 11 januari 2018 
Inspecteurs :  
Gesproken met :  
 
BR-nummer : - 
SW-nummer : - 
 
Kort verslag : 
 Gesproken met , vennoot. 
Inspectie voldoende. Nog een paar verbeterpunten mbt hygiene, met name in de hoeken. 
Enkele gaten in de vloer aangetroffen, met buiksmeer op leidingen. Niet veel mk's aangetroffen. 
Misschien vanaf de opslag binnengekomen. Advies: gaten met pannenspons dichten. 
 
 
 
 
 

Engelsen
Tekstvak
Doc 95
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Openingsinspectie 
Datum: 
Inspecteurs: 
Gesproken met: 
Kort verslag: 
 Hygiëne 
 Bouwkunde 
 Ongedierte 
 Temperatuur 
 Code HACCP 
 
 
Controle op beschikking 
Periode: 
Kort verslag van de totale sluitingsperiode: 
 
 
 
Sluitingsbeschikking 
Datum: 
Inspecteurs: 
Gesproken met: 
Kort verslag: 
 
 
 
 
 
2de marsroute inspectie 
Datum: 2-11-2017 
Inspecteurs:  
Gesproken met:  
Kort verslag: Ziet er netjes uit monstername gedaan en deze is goed. Telefonisch contact gehad 
over de situatie bij de kachel( moeilijk schoon te houden) bedrijf kan naar de eerste nazorg. 
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Uitreiking  

Uitreiking voornemen  vrijdag 13 oktober 2017 

Plaats uitreiking NVWA Kantoor  

Inspecteur 10    

Inspecteur 9    

Aan wie is de beschikking 
uitgereikt?  

        

Is de beschikking 
betekend?  

Ja ☒ Nee ☐ 

Is de beschikking 
toegelicht?  

Ja ☒ Nee ☐ 

Overige opmerkingen 
De inspectie kwam op een zeer ongelegen moment. De koks waren druk met de 
overgang naar de nieuwe kaart. De ondernemer is zich bewust van de situatie en 
zal er alles aan doen om verdere schade te voorkomen. 

 
 

Contactmoment  
Datum woensdag 11 oktober 2017 

Soort contact Tel. contact + schriftelijke bevestiging Uitreiken beschikking 

Inspecteur 10  

Inspecteur 9    Inspecteur Zuid 

Kies een item.    

Brief verstuurd naar  Onderneming (incl. EZ) 

Overige opmerkingen Afspraak gemaakt voor uitreiking beschikking op 13 oktober te Groningen 

 
 
BAH gesprek 
Datum: 11 oktober 2017 
Inspecteurs/ TBM:   
Kort verslag: Voornemen kan opgemaakt worden. Verder geen bijzonderheden. 
Voornemen wordt uitgereikt op vrijdag 13 oktober 2017 door  
 
 

2e Nazorg 
Datum : 4 oktober 2017 
Inspecteurs :  
Gesproken met : . 
 
BR-nummer : 282440969 
SW-nummer : 
 
Kort verslag : Tijdens de 2e Nazorg inspectie (VeTo) bleek dat de bedrijfsruimten onvoldoende 
en/of niet schoon was. Vele opmerkingen van de 1e Nazorg waren niet opgepakt. 
 
Hygiëne: Het oppervlak van de vloer, wanden en installatie waren op diverse plaatsen bezet met 
oud vuil, spinrag en donkerkleurige aanslag met schimmels. 
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Bouwkunde: magazijn; kieren tussen golfplaten en deur. Vriescel rubbers stuk veel rijpvorming. 
Keuken; afvoerput zonder afsluiter en vrieskist met kapot werk(boven)blad. Roestvorming op 
verdamper (koelcel) en cv-radiatoren. 
Ongedierte: spinnen en vliegen aangetroffen 
Code HACCP: aanwezig. 
 
Opmerking: VeTo-gesprek aangemeld bij  
 
Advies: Gaat terug in de marsroute! 
 
 
1e Nazorg 
Datum: 30-3-2017 
Inspecteurs:  
Gesproken met:  
 
Kort verslag: 
Opmerkingen 
Achterdeur stond open zonder hor.  
In de houten wanden van het magazijn zaten kleine gaten. 
Rond de deur in het magazijn zaten kieren. 
Geen ongedierte gezien. 
ijsblokjes machine, welke uit stond, was vuil. 
Geen codering van producten welke uit de vriezer waren gehaald. 
Verder alles in orde.  
Monster: crème brule meegenomen. Monster is in orde. 
 
 
1ste marsroute inspectie 
Datum:01-02-17 
Inspecteurs:  
Gesproken met:  
BR-nummer: 
SW-nummer: 
Kort verslag: 
 Hygiëne in orde 
 Bouwkunde in orde 
 Ongedierte geen 
 Temperatuur in orde 
 Code HACCP in orde 
 
Bedrijf is netjes 
Bedrijf is maandag en dinsdag gesloten 
Was tijdens inspectie aan het opstarten hierdoor geen producten voor monstername aanwezig 
Volgende inspectie inplannen op donderdag/vrijdag dan kunnen er monsters worden genomen 
 
Bedrijf kan naar 1e nazorginspectie 
 
 
Gesprek ondernemer 
Datum: 17 januari 2017 
Deelnemers NVWA:  
Gesproken met:   
Korte weergave van het gesprek: 
Er is een nieuw schoonmaakplan geschreven. Men gaat de schoonmaakster meer taken geven, ook 
in de keuken niet alleen in het restaurantgedeelte. Op advies schaft men een lampje aan en laat 
men het bedrijf door een kritische buitenstaander de hygiëne beoordelen. 
Marsroute en juridische mogelijkheden/maatregelen uitgelegd. Verhoogde retributie toegelicht en 
gevolgen WOB verzoeken uitgelegd. Geen pas-op kaart ontvangen. 
 
Bedrijf kan na 31 januari worden bezocht voor een 1ste marsroute inspectie. 
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 3 januari 2017: 
Er was een afspraak gemaakt voor dinsdag 3 januari 2017 om 10.00 uur.  heeft 
echter gisteren gebeld met de vraag of de afspraak verzet kon worden omdat  

. Er is een nieuwe afspraak gemaakt voor woensdag 11 januari om 10.00 uur. 
 11 januari 2017: 

Ondernemer heeft gebeld om de afspraak te verplaatsen naar 17 januari om 10.00 uur.  
 

 
 
17-11-2016 inspectie door  
BR 283150370 

- de bedrijfsruimten voor levensmiddelen waren niet schoon en/of niet goed 
onderhouden. 
 

21-09-2016 inspectie door  
BR 280540679 

- de bedrijfsruimten voor levensmiddelen waren niet schoon en/of niet goed 
onderhouden. 

 
01-07-2016 inspectie door  
BR 282900308 

- de bedrijfsruimten voor levensmiddelen waren niet schoon en/of niet goed 
onderhouden; 

- artikelen, uitrustingsstukken en apparatuur die met voedsel in aanraking 
kwamen, waren niet afdoende schoongemaakt en/of zo nodig ontsmet 

SW 282900309 
- de exploitant van een levensmiddelenbedrijf kon tegenover de bevoegde 

autoriteit niet aantonen dat men zorg droeg voor de invoering en/of de uitvoering 
en/of de handhaving van één of meer permanente procedures, gebaseerd op de 
HACCP-beginselen; 

- de tijdens het ontdooien uitlekkende vloeistoffen, die een gezondheidsrisico 
konden inhouden, werden niet op adequate wijze afgevoerd.  

 




